Schoko Gugelhupf
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Saisonales aus dem Honigtopf - Edition 2025
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Schoko Gugelhupf

Zutaten
2 Stk Eier
120 ml Milch
175 g Mehl
90 g Butter
80 g Zucker
50 g Honig
25 g Ol
30 g Kakao
100 g Zartbitter-
schokolade
100 g Kuverture
1 g Backpulver

[1] Die Butter zusammen mit Zucker, Honig, Salz,
Ol und Kakao cremig riihren und anschlieBend
die Eier unterruhren.

[2] Die Milch mit dem Mehl und Backpulver
hinzugeben und dann die gehackte
Zartbitterschokolade unterheben.

[3] Den Teig in eine mit Butter bestrichene
Gugelhupfform geben und bei Umluft mit 160 °C
etwa 35 Minuten backen (Stabchenprobe).

[4] Den Gugelhupf fur 15 Minuten abkuhlen lasse
und dann stlrzen.

[5] Die Kuverture im Wasserbad schmelzen und den
Gugelhupf damit Uberziehen. Optional noch etwas

1 Tsai Krokant daruber streuen und genielsen!
30 g Krokant
(optional)
Fiir mehr Inspirationen folgt uns gerne =157 ;-;*’J .
auf Social Media. Wir freuen uns auch sehr 1:‘:3;..’3;61 :{f O

uber eine Google Bewertung von euch! [=] 4
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